


Prova Clássica – 4 vinhos Clássicos.
As melhores castas clássicas estagiadas em cubas de inox.

Prova Bravíssima - 1 vinho Bravissimo + 3 Clássicos.  
O vinho Bravíssimo é a nossa imagem de marca. Atreva-se a 
experimentar!

Prova Madeirinha - 2 vinhos Madeirinha + 2 Clássicos
Vinhos premium, reserva, estagiados em barricas de madeira.

Prova d’Ouro - 1 vinho Algibre + 1 Madeirinha + 1 Bravíssimo + 1 Clássico. 
Ainda mais madeira, ainda mais Premium! Prove os vinhos d’Ouro da 
casa. Surpreenda-se! 

*Preços incluem IVA à taxa em vigor. / Prices include taxes. Limitado ao stock 
existente, apenas garrafas 0.75l. / Limited to stock, only bottles of 0,75l

Prova diamante - A escolha é sua! Prova personalizada
Escolha quaisquer 4 vinhos da nossa gama. A única prova que pode
incluir os nossos Grande Reservas. 

Classic tasting - 4 Classic wines.
The best classic grapes staged in stainless steel tanks.

Brave tasting - 1 Brave + 3 Classic wines.  
Our iconic and unique brave wines… Dare to try!

Oak(y) Tasting- 2 oak(y) + 2 Classics
Premium wines, reserve, staged in oak barrels. 

Golden tasting - 1 Algibre + 1 Oak(y) + 1 Brave + 1 Classic. 
Even more wood, even more Premium! Taste the Golden wines of the 
house. Be surprised! 

DIAMOND TASTING - A escolha é sua! Prova personalizada
Choose any 4 wines. The only tasting in which you can include our 
Grand Reserves

Bem-vindo/a!
Eu sou o Mário, fundador da Quinta da Tôr, e é

com orgulho que partilho consigo o Algarve que me viu 
crescer: rural, sereno e de sabores intensos mas honestos.

Espero que disfrute. Obrigado! 

Welcome!
I am Mario, the founder of Quinta da Tôr, and it is with
pride that I share with you the Algarve that watched me 
grow: rural, serene and with intense but honest flavours. 

I hope you enjoy. Thank you! 
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15€

17,5€

30€



Garrafa/ 
Bottle

Copo / 
Glass

Prova
Tasting

Vinhos Clássicos
Classic wines 10€ 3€ 2€

Blend
Touriga Nacional
Aragonez (Tempranillo)
Trincadeira
Cabernet Sauvignon
Branco / White
Rosé

Vinhos Bravíssimos
Brave wines 13€ 4€ 3€

Syrah 
Touriga Nacional 16%

Amuado

Vinhos Madeirinha
Oak(y) wines 16.50€ 4.8€ 3.80€

Reserva Blend
Reserva Touriga Nacional
Reserva Branco - Arinto, Síria, 
Chardonnay

Vinhos D’Ouro
Golden wines 24.50€ 6€ 4.80€

Reserva Algibre - Syrah, Touriga 
Nacional, Cabernet Sauvignon

Vinhos Diamante
Diamond wines
Grande Reserva Algibre Blend -
Syrah, Touriga Nacional, Cabernet 
Sauvignon
Grande Reserva Algibre Syrah

28.5€

39€

Outras bebidas
Other drinks

Unidade
Unit

Sangria  (Rosé & Frutos vermelhos) 1,5L
Sangria  (Rose & red fruits) 1,5L

14,80€

Cocktail Amuado (doce) / Cocktail Amuado (sweet) 4€

Água / Water 0.75€
Sumos & Refrigerantes: Compal (Pêra, Manga,Pêssego…) , 
Coca-Cola, 7up, Sumol, Iced Tea
Juices & Sodas: Compral (Pear, Mango, Peach…) Coke, 7up, 
Sumol, Iced Tea

1.5€

Café / Coffee 1€

Petiscos
TAPAS

Unidade
Unit

Tapas Regionais: Queijo, presunto e chouriço (incl. 1 pão*)
Regional Tapas: Cheese, smocked ham, chorizo (incl. 1 bread*)

6€

Tábua de Queijos (incl. 1 pão*) / Board of cheeses (incl. 1 bread*) 5€

Azeitonas / Olives with oregano 1€

Chouriça assada (incl. 2 pães*)
Portuguese Roasted Sausage (incl 2 pães*)

10€

*Pão da Avó Maria (unidade) / *Granny’s Bread (unit) 0.60€
Sandes queijo; chouriço, presunto; mista
Sandwish: cheese, chorizo, smocked ham, mixed 2€

Preços incluem IVA à taxa em vigor. Prices include taxes. Consumo mínimo 10€ por pessoa a partir dos 2 anos.  

Menu

Cocktail Amuado



Branco 2020

Síria, Arinto, Chardonnay
12%

Rosé 2015
Touriga Nacional, Syrah, Aragonez

12,5%

Rosé 2018
Aragonez

13%

Reserva Branco 2018
Siria, Arinto, Chardonnay

12,5%

Branco & Rosé  /  White & rosé

Clássico / Classic Madeirinha / Oak(y) 



Blend 2017
Syrah, Touriga Nacional, 

Aragonez, Cabernet 
Sauvignon

14,5%

Aragonez 2017
14,5%

Touriga Nacional 2018
13%

Trincadeira 2015
13,5%

Cabernet Sauvignon 2015
14%

Tinto Clássico / Classic red



Touriga Nacional 2017

16%

Syrah 2019 

17%
Amuado

Cabernet Sauvignon
14,5% I 2017

Bravíssimo / brave

91



Reserva Blend 2016

Syrah, Touriga Nacional, 
Cabernet Sauvignon

16,5%

Reserva Blend 2015

Syrah, Touriga Nacional, 
Cabernet Sauvignon

14,5%

Reserva Touriga

Nacional 2016

14,5%

Tinto Madeirinha / Red Oak(y)



Reserva Algibre 2015 Grande Reserva Algibre

Blend 2016

Grande Reserva Algibre

Syrah 2017

Syrah
16,5%

Syrah, Touriga 
Nacional, Cabernet 

Sauvignon
16%

Syrah, Touriga Nacional, 
Cabernet Sauvignon

14,5%

Ouro / golden diamante / diamond



Como provar vinho? 

Observe
Incline o copo contra um fundo branco e observe a limpidez; transparência; viscosidade; 
brilho; cor. Procure os tons rubis e granadas nos tintos, amarelos e dourados nos brancos e 
os tons de cereja e rosa nos rosés

Cheire 
O olfato e o palato são uma equipa, deixe que trabalhem em conjunto. Rodopie o copo para libertar os 
aromas. O aroma resulta do terroir (casta, condições edafoclimáticas, …), da vinificação e do envelhecimento. 
Distinguem-se os aromas:
- Aroma primário (varietal): representa a expressão da variedade ou variedades de uva. 
- Aroma secundário – com influência da vinificação, provem da ação das leveduras sobre o mosto.
- Aroma terciário – Resulta do estágio e envelhecimento do vinho. Influência da duração do estágio, da 

madeira e da tosta da barrica. 

Saboreie 
Dê um primeiro golo e inspire enquanto mantêm o vinho na boca; acentua os sentidos. Faça percorrer o vinho por 
toda a boca, nas papilas gustativas, para a língua captar todos os sabores. Verifique o final de boca. 
Sensações tácteis – Corpo: sensação de opulência provocada pelo vinho à boca. Adstringência: sensação de 
“travo” ou secura da boca, provocada pelos taninos no vinho
Sensações térmicas – teor alcoólico, porque o álcool confere uma sensação de calor. 
Persistência – consiste no tempo de duração da sensação do vinho. 
Equilíbrio – num vinho equilibrado nenhum aspeto gustativo sobressai entre os demais, causando uma sensação 
complexa e agradável. 

Enólogo 

Pedro Mendes



How to taste wine?

Observe
Tilt the glass against a white background and observe the clarity, transparency, viscosity, 
shine and colour. Darker colours are an indication of age, viscosity is an indicator of alcohol 
percentage. 

Smell
The smell and taste are a team, let them work together. Swirl the glass to free the aromas. The aroma results 
from the terroir (grape variety, edaphoclimatic conditions…), vinification process and aging. Once can 
distinguish the aromas: 
- Varietal aroma: represents the expression of the grape(s) varieties.
- Secondary aroma: with the Influence of the vinification process, from the action of the yeast. 
- Tertiary aroma – results from the stage and aging of the wine. Influenced by the duration of the aging, the 

wood and the toast. 

Taste
Take a first sip and inhale while you keep the wine in the mouth; accentuates the flavours. Allow the wine to go 
through the mouth, in the taste buds, to capture all the flavours. Check the after taste. 
Tactile sensations – body: sensation of opulence provoked by the wine in the mouth. Astringency: sensation of 
“brake” or dryness in the mouth, provoked by the tannins in the wine. 
Thermal sensations – degree of alcohol, because alcohol gives a feeling of heat, 
Persistency – the duration of the feeling of the wine 
Balance – in a balanced wine none of the taste aspects stands out between the others, causing a complex and 
pleasant sensation. 

Enólogo 

Pedro Mendes



SHIPPING COSTS PER 
BOTTLE:

If you buy 18 bottles to 
Germany it costs 2,36€ 

per bottle.

Quinta da Tôr @home
Order at the counter, 

and we deliver @home.

Want to order later?

Webshop: quintadator.pt

Email:  geral@quintadator.com

6 bottles 12 bottles 18 bottles
Germany 3,82 € /bottle 2,92 € /bottle 2,36 € /bottle

France 3,91 € /bottle 2,91 € /bottle 2,33 € /bottle
Netherlands

Belgium, Italy, Luxemburg, 
Austria, Croatia, Slovakia, 

Slovenia, Hungary, Poland,   
Romenia

4,28€ /bottle 3,11 € /bottle 2,47 € /bottle

UK**
Estonia*, Greece Latvia*, 

Lithuania* 4,48 € /bottle 3,15 € /bottle 2,47 € /bottle

Denmark* 5,90 € /bottle 3,82 € /bottle 2,90 € /bottle
Please confirm with us availability to ship to your address. Be aware that for some 

countries custom dutie taxes may apply, which is not included. 
*Delivery at service point only. ** 37

For a safe 
transportation, we use 

a special packaging 
for delivery.  

Loja online: quintadator.pt
Encomende Quinta da Tôr para sua casa
Reserve visitas e/ou provas de vinho
Reserve mesa para descontrair connosco
Ofereça vouchers experiência

PORTES GRÁTIS
para Portugal 

continental para 
compras superiores a

120 €   

# Garrafas
Preço portes

(Portugal Continental) 

6 garrafas 5,70€ 
12 garrafas 6,70 € 
18 garrafas 7,80 € 

Acresce 3€ para zonas remotas.
Pode haver pequenas variações de preço consoante a taxa de 

combustível e o peso da garrafa comprada.

+Embalamento: 0,37€ por garrafa 
(Na compra de packs de 6 unidades).

Para uma entrega 
segura, utilizamos 

embalagens 
especiais: 

Seguir com a encomenda implica que aceita o nossos termos e condições. Ler na Caixa antes de pagar.Following with the order implies that you accept the terms and conditions. Read them at the counter before paying.

For other countries please contact!

Shipping + Packaging Cost PER BOTTLE


